
LUNCH MENÙ



I N S A L AT E  |  S A L A D S 

 

Insalata di stagione	 ¤	12 

Misto di insalate, radicchio, mais, carote e datterini  

Seasonal salad, radicchio, corn, carrots and date tomatoes  

 

Insalatona (3,4)	 ¤	16 

Scarola, Chioggia, pomodoro, uova, prosciutto, tonno, acciughe,  

olive nere 

Mixed lettuce, tomato, eggs, ham, tuna, anchovies, black olives  

 

Insalata di pollo (12)	 ¤	16 

Misto insalate, carote, bocconcini di pollo al Cognac 

Cognac flavored chicken with mixed salad and carrots  

  

Insalata Siciliana (9)	 ¤	16 

Spicchi di arance, cipollotti, olive Taggiasche, sedano e peperoncino  

Sicilian salad with orange fillets, spring onions, Taggiasca olives,  

celery and chilly



A N T I PA S T I  |  A P P E T I Z E R S 

Carpaccio di polpo con sua maio e vinaigrette ¤	18  
al melograno  (9,	12,	14,	15)				  

Octopus carpaccio with its mayo and pomegranate vinaigrette sauce 

Tempura di gamberi su letto di daikon e salsa guacamole (1,2,	4,	15)	 ¤	20 

Shrimp tempura with daikon and guacamole sauce

Bresaola con confettura al limone, puntarelle  ¤	20 
e caciocavallo stagionato  (7)   

Cured dried beef with lemon jam, chicory hearts, caciocavallo matured cheese

Parmigiana di melanzane con datterini alla puttanesca ¤	17  
e basilico fritto  (5,	7,	15)	         

Aubergine “parmigiana” with “à la puttanesca” date tomatoes and fried basil 



P R I M I  P I AT T I  |  F I R S T  C O U R S E S 

 

Spaghetti alla Carbonara  (1,	3,	7,	12)			 ¤	17 

Spaghetti Pasta with bacon and egg

Pinsa con ricotta, salmone affumicato, zucchine alla griglia ¤	18  

e carciofi crudi  (1,	4,	7,	15)	  

Roman pinsa with ricotta, smoked salmon, grilled zucchini  

and raw artichokes

Tagliolini ai carciofi 	(1,	3,	5,	15)	 	 ¤	18 

Tagliolini pasta with artichokes

Minestrone di verdure  (15)	 	 ¤	15 

Vegetable soup



S ECO N D I  P I AT T I   |  S EC O N D  C O U R S E S 

 

Salmone al forno con salsa di senape allo yuzu 	 ¤	25	 

e verdure al vapore  (4,	10,	12,	15)    

Baked salmon with yuzu mustard sauce and steamed vegetables

Calamari scottati marinati al lime e crema di fave e menta 	(14,	15)	 ¤	22	 

Seared calamari marinated in lime, broad bean cream with mint

Agnello scottadito con patate al forno  (15)	 ¤	28 

Lamb chops with baked potatoes

Ossobuco con polenta 	(1,	9,	12,	15)		 ¤	25 

Ossobuco (Veal Shank) with polenta



D E S S E R T  ¤	11 

 
 

Cremoso alle pere  (1,	3,	4A,	7,	15)	 
Cremoso alle pere, tartelletta con ganache montata caramello e Tonka 
Pear cream, tartlet with whipped caramel and tonka ganache

Miascia  (1,	3,	7,	8,	15) 

Miascia con salsa al mascarpone  
Lake Como typical cake: bread pie with fruits with mascarpone cream

Tiramisù 	(1,	3,	7,	12,	15)	 
Mascarpone, coffee, savoiardi biscuits, cocoa

Sottobosco   
Mix di frutti di bosco  

Mix of berries 

Sorbetto   
A scelta tra limone, uva fragola, mela verde  

Sorbet with a choice of lemon, strawberry grape, green apple

Gelato (1C,	7,	8)  
Al gusto Fiori di latte, cioccolato o pistacchio 

Fior di latte, chocolate or pistachio ice cream




















